
Tous nos prix sont en Francs Suisse - TVA 8.1% incluse.
La plupart de nos plats peuvent être élaborés sans gluten et sans lactose. Prevenez notre salle de toutes allergies. 

SPÉCIAL CULLY JAZZ

LE MENU DE
L’AUBERGE DU RAISIN

TARTARE DE BŒUF                                         
Graines de moutarde frites et salade 

SALADE CAESAR AU POULET DE L’AUBERGE
                                                                    
CEVICHE DE DAURADE 
Guacamole et lait de coco au piment doux 

ASSIETTE DE CHARCUTERIE ET FROMAGE DE LA RÉGION

28/38

24/34

28

19/28

NOS ENTRÉES

LA CÔTE DE BŒUF DE CHEZ NARDI POUR 2 PERSONNES

FILETS DE PERCHE DU LÉMAN
Frites fraîches et sauce tartare 

ENTRECÔTE DE BŒUF SIMMENTAL

COQUELET AU ROMARIN 
(Temps de préparation 30 minutes)

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE
Jambon de la borne frites et salade 

GNOCCHI AUX ASPERGES VERTES
Morilles et émulsion à l’Etivaz 

PINSA ROMANA
Burrata, artichaut au vinaigre et mortadelle aux pistaches

FISH AND CHIPS DE L’AUBERGE
Sauce tartare

68/ personne

52

49

42

38

34

28

32

NOS PLATS

TIRAMISU DE L’AUBERGE

SALADE DE FRUITS ET SORBET AU GINGEMBRE 
                                                              
CRÈME BRÛLÉE AUX SAVEURS PROVENÇALES

GLACES ET SORBETS
Caramel beurre salé, vanille, chocolat, café, fior di latte, pistache, noisette, citron,
gingembre, fruits rouges, abricot

12

10

12

5.5

NOS DESSERTS

FILETS DE PERCHE MEUNIÈRE
Servis avec frites

STEACK DE BOEUF
Servis avec frites

POUR LES JEUNES
18

18
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